Una receta calentita, facil y siper reconfortante:
ideal para los dias frescos en los que querés algo
rico sin complicarte. §

Hay dias en los que el cuerpo pide pasta, horno y
comida rica de verdad. Estos ravioles gratinados con
salsa rosa son perfectos para resolver rapido pero con
ese efecto ‘plato especial’ que reconforta. Pocos
ingredientes, mucha cremosidad y cero complicaciones.

* 1 paquete de ravioles frescos

* 1 taza de puré de tomate

» 1/2 taza de crema

» 100 g de queso cremoso o mozzarella
* 2 cucharadas de queso rallado

» sal y pimienta
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